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ACTIVITE 3

Madame Courtine désire célébrer son anniversaire au restaurant avec ses amis.

Elle cherche un restaurant dans un lieu agréable, calme, & la campagne ou avec une jolie
vue. Elle voudrait proposer a ses invités un menu original avec le plus possible de choix
dans les plats et les desserts. Elle a fixé son budget a 35-40 € par personne pour un menu

avec fromage et dessert.

Voici les menus des trois restaurants consultés.

Midlind

Dans une rue calme du centre-ville

MENU

Eventail d'avocat aux crevettes
ouTerrine de caille et vinaigrette de viande
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ou Supréme de vollle du Bourbonrnai 2uxgoles et (g0t g Aars / o Filetde bar poglé, créme e s
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Desserts . T 5N
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k I La caille caramélisée, _ ¥
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a. Dans le tableau ci-aprés, cochez ce qui convient (C) ou ne convient pas (NCP).

Situation Choix Choix Fromages Choix Prix
Entrées Plats Desserts
C NCP & NCP ¢ NCP C NCP ¢ NCP NCP
Midland
La Fontaine
La Table de Marléne

b. Quel restaurant va choisir Madame Courtine ?




