Recette de la Tarte Tatin de "Meilleur du chef"

sonnes  Ingrodents

8 2 10 pommes

150 g de beure

150 a 200 g de sucre on poudre
200 & 250 g de pite brisée
cannate (facuzall)

Pour réakser une larte 1alin,
............................. {commencer)
par préparar tous les ingrédients
Dans un moule & manqué,

: (meﬂrc) e beurre
el le wcre ...\poser)
ce moule sur le 1eu

)

Avec une spatule en bois

........................... (mélanger)

ces deux éléments

{rentrer)
ie bord a nnténeur du moule.

.......................... (faire) un

caramel brun ... s

({laisser) colorer le caramel.

T AR ....(fem‘) du feu 2 (CU“) a four
chaud (180-200'6) Jusqu'a
cuisson compléte de ka pite

...{éplucher), brisée.
.......................... (épépmef) et
..(tailler) en
Quan-eos les pommes
La pate est presque culte et le
caramel commence a
di remonter sur les colés.

.............. ‘....4......4..( lm“f) Alam&bw.m.

les quartiers °° pommessurie Y . (relirer) la tacte

caramel refroidi, du four.

A la fin de la cuisson
2;, ..................... (recouvrir) le
s | moule avec un moule plus

....................... (ajouie() dela O grand, ot (mf)

cannelie (facultatd) ¥ votre tarte tatin encore chaude




