2éme année niveau basique

CRITIQUES
RESTAURANTS

Lisez les différentes opinions des restaurants ci-dessous et repérez
les expressions utilisées pour faire une appréciation positive et/ou
négative. Dites si ces appréciations portent sur: le décor,
I’ambiance, le service, la nourriture, etc.
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* AU RENDEZ-VOUS DES MARINS

Frédéric, le sympathique barman du lieu, vous
altend et vous fera passer un bon moment.
Rendezvous la-bas ce soir! Une petite attens
tion sympathique : des amuse-gueule  ['apéri-
tif pour une clientéle variée.

» BRASSERIE DE LA FONTAINE AUX ECUS
Un emplacement remarquable pour une des
plus belles brasseries de la ville, Terrasse fort
agréable lorsque reviennent les beaux jours.
Nous attendons désespérément une améliora:
tion de la cuisine...

+ LE PLANTEUR

Une cuisine qui suit le fil des saisons, une cule
sine de tradition régionale : salades, assiettes
composées, viandes garnies. Service rapide et

sympathique.

» LA BELLE EPOQUE
Une adresse a éviter : la dorade qu'on m'y a

servi était, elle aussi, « d'époque » et de frai-

cheur douteuse. Elle n'avait rien de «belle »!
Gastronomes, passez votre chemin!

* LE SOLEIL LEVANT

Une cuisine taillée au couteau dans un cadre
aux chaudes couleurs, imprégné de parfums
épleés. Un restaurant ol 'on va de surprise en
délices et ol nous avons pu apprécier & sa
Juste valeur la cuisine japonaise.

» LA RASCASSE

Une adresse qui base sa cuisine essentielle-
ment sur les poissons. Les préparations sont
réalisées avec simplicité & partir de produits
trés frais : marmite du pécheur, bouillabaisse,
filets de poissons divers. Un bon rapport qua-

té/prix

» FLASH' BOUF

Des «méga-sandwichs » : vous avez lassurance
de calmer votre faim ! Rapport qualité/prix ine
comparable. Salades, assiettes froides a
prendre sur place ou @ emporter.

UNITE 3: BON APPETIT!

LEXIQUE- FAIRE UNE APPRECIATION
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APPRECIATION POSITIVE APPRECIATION NEGATIVE

MAINTENANT C’EST A VOUS !

En petites équipes, faites la critique d’un restaurant de

Restau rant votre choix. N’oubliez pas d’aborder différents aspects
comme I'ambiance, le décor, la qualité de la nourriture,

C I"Ith ue le rapport qualité/ prix, etc.

UNITE 3: BON APPETIT! LEXIQUE- FAIRE UNE APPRECIATION




2éme année niveau basique

Carolina Garcia Mora

CORRIGE

APPRECIATION POSITIVE

Frédéric, le sympathique barman du lieu...

...vous fera passer un bon moment...
Une petite attention sympathique...
...des amuse-gueule a I'apéritif pour une
clientele variée.

Un emplacement remarquable...

Une des plus belles brasseries de la ville
Terrasse fort agréable

Une cuisine qui suit le fil des saisons
Une cuisine de tradition régionale

Service rapide et sympathique

Une cuisine taillée au couteau dans un cadre
aux chaudes couleurs, imprégné de parfums épicés

Un restaurant ou I'on va de surprises en délices...

APPRECIATION NEGATIVE
Amélioration de la cuisine
Une adresse a éviter
La dorade était elle aussi
d’époque et de fraicheur douteuse
Elle n"avait rien de belle

Gastronomes, passez votre chemin

Nous avons pu apprécier a sa juste valeur la cuisine japonaise

Les préparations sont réalisées avec simplicité a partir

de produits trés frais

Un bon rapport qualité-prix

Vous avez I'assurance de calmer votre faim

Rapport qualité/ prix incomparable

UNITE 3: BON APPETIT!

LEXIQUE- FAIRE UNE APPRECIATION




