9 Lisez cette recette de cuisine puis répondez aux questions.

Creme au chocolat noir

I
&. Pour 6 personnes INGREDIENTS :

Temps de préparation : 15 min % 200 g de chocolat noir a dessert
@ Temps de cuisson : 10 min “ 40 d de creme liquide

- Difficulté : facile % 3jaunes d'ceufs

@ (oiit: bon marché w 100 g de sucre

Faites fondre le chocolat au bain-marie. Pendant ce temps, fouettez les jaunes
dceufs et le sucre. Versez le chocolat fondu tout en fouettant. Versez la créme sur
le chocolat et mélangez bien. Répartissez dans 6 petits verres et placez au frais
2 heures. Servez avec des tuiles.

1. Combien de parties observez-vous dans le texte ? Lesquelles ?
2. Comment sont exprimées les quantités ?
3. Quel mode verbal est utilisé pour indiquer les étapes de la recette ?

la Remettez dans |'ordre les étapes de la préparation de la recette. Aidez-vous d'un dictionnaire.

Fricassée de légumes et tomates confites

&. Pour 6 personnes INGREDIENTS :
Temps de préparation : 15 min i 600 g de carottes
Q Temps de cuisson : 15 min % 600 g de navets
- Difficulté : facile “ 6 pommes de terre
e (ot : moyen % 1botte d'oignons

“w 50 g de tomates confites

% 2 gousses d'ail

% 2 cuilléres a soupe d'huile dolive
e sel, poivre

a) Ajoutez les carottes, les navets et les pommes de terre, et remuez le tout.
b) Enfin, ajoutez les tomates confites.

c) Ensuite, faites légérement chauffer I’huile dans une poéle ou un wok, versez-y les oignons et I"ail,

et faites fondre a feu doux.

d) Epluchez tous les légumes et nettoyez-les bien. Coupez-les en morceaux en fonction
de vos golits (petits ou gros morceaux).

e) Salez, poivrez, couvrez et laissez cuire pendant 15 minutes.

f) Vérifiez I'assaisonnement et dégustez chaud.

Lisez nos conseils pratiques pour manger
et boire en France dans notre dossier

« Société », p. 143.

' l Vous avez assisté au repas de votre association de quartier. Les responsables vous invitent
a raconter dans leur revue comment ¢a s'est passé, qui est venu, ce que vous avez mangé...

(80 mots).
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